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POLICIA NACIONAL
DE COLOMBIA INICIO CONTACTENOS PREGUNTAS FRECUENTES

Consulta en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:
Que siendo las 09:47:29 PM horas del 09/02/2026, el ciudadano identificado con:
Cédula de Ciudadania N° 46366020
Apellidos y Nombres: MARTINEZ MENDEZ EMILSEN

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
conformidad con lo establecido en el articulo 248 de la Constitucidn Politica de Colombia.

limiento de la Sentencia SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable Corte
ional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES”

aplica para todas aquellas personas que no registran antecedentes y para quienes la autoridad judicial
competente haya decretado la extincién de la condena o la prescripcion de la pena.

Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de identificacién y nombres, correspondan con el
documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio colombiano de acuerdo a lo establecido
en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las instalaciones

de la Policia Nacional mas cercanas.
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Direccién: Avenida El Dorado #
75 — 25 barrio Modelia,
Bogota D.C.

Atencion administrativa:
Luncs a Viernes 800 am a
12:00 pmy 2:00 pm a 5:00 pm
Linea de atencién al
ciudadano: 5159700 ext.
30552 (Bogola)

Resto del pais: 018000 910
112

E-mail: dijin.araic-
atc@policia.gov.co

Ministerio de

<

ptblica Defensa Nacional Contratacion
Todos los derechos regervados.
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9/2/26, 10:03 p.m. Consulta RNMC

@ Policia Nacional de Colombia
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Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC

2 Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia informa:

Que a la fecha, 09/02/2026 09:56:21 p. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 46366020 y Nombre:
EMILSEN MARTINEZ MENDEZ.

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Cédigo Nacional de Seguridad y
Convivencia Ciudadana”, Registro interno de validacion No. 134494604 . La persona interesada podra
verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional digitando
https://www.policia.gov.co, menu ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con el documento de
identidad y la fecha de expedicién del mismo. Esta consulta es vélida siempre y cuando el nimero de
cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.
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Policia Nacional de Colombia
Direccion General- Cra. 59 N° 26 - 21
Centro Administrative Nacional CAN, Bogota D.C.
Linea de alencion: 018000-910112
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que una vez consultado el Sistema de Informacion del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy lunes 09 de
febrero de 2026, a las 20:54:07, el nimero de identificacion, relacionado a continuacién, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento Cédula de Ciudadania
No. Identificacion 46366020 -
Codigo de Verificacidon 46366020260209205407

Esta Certificacion es valida en todo el Territorio Nacional, siempre y cuando el tipo y niimero consignados en el

respectivo documento de identificacion, coincidan con los aqui registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y la Rcs_qluci_én 220 del 5 de octubre de 2004, la firma mecénica aqui
plasmada tiene plena validez para todos los efectos legales. '
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HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado



CERTIFICADO DE ANTECEDENTES

PROCURADURIA CERTIFICADO ORDINARIO o 1 do 0
GENERAL DE LA NACION No. 291005982

Bogota DC, 09 de febrero del 2026

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certifica que una vez consultado el Sistema de Informacién de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIRI), el(la) sefior(a) EMILSEN MARTINEZ MENDEZ identificado(a) con Cédula de ciudadania niimero 46366020

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES

ADVERTENCIA: La cerlificacion de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes. Cuando se

trate de nombramiento o posesion en cargos que exijan para su desempefio ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que
figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos 30. y 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019,

NOTA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anotaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales,
disciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contraciuales con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores publicos y particulares que desempefien funciones publicas en
gjercicio de la accién de repeticion o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector pliblico, en los términos que
establezca la Constitucién Politica y la ley particular o demas disposiciones vigentes. El Sistema SIRI reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento o suscripcién de confratos con el
Estado, es responsabilidad de la Entidad, validar la informacién de antecedentes del aspirante en la pagina web:
hitps://www.procuraduria.gov.co/Pages/certificado-antecedentes.aspx

Mario Enrique Castro Gonzélez
Jefe Divisién de Relacionamiento Con El Ciudadano (C)

ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD, VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN
TODAS LAS HOJAS.

Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano.
Linea gratuita 018000910315
Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 ext. 13170; Bogota D.C.
www . procuraduria.gov.co



e} Personeria de Bogota, D. C. CERTIFICADO ORDINARIO No. 6455170

Aﬂte CEd entes Bogot4 D.C., 9 de febrero de 2026 - 08:51 pm
Disciplinarios Cadigo de verificacién: 6455170PXJEP_WQQG3_53035
Hoja 1 de 1

CERTIFICADO DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS
LA PERSONERIA DE BOGOTA, D.C.

CERTIFICA

Que una vez consultado el sistema de Registro de Sanciones e Inhabilidades Disciplinarias de la Personeria de Bogota
D.C., el sefior(a) EMILSEN MARTINEZ MENDEZ, quien se identifica con

CEDULA DE CIUDADANIA No 46366020 de SOGAMOSO _
(CUARENTA Y SEIS MILLONES TRESCIENTOS SESENTA Y SEIS MIL VEINTE)
NO REGISTRA SANCIONES Nl INHABILIDADES VIGENTES -

Esta Certificacion es valida, siempre y cuando el nimero consignado en el respectivo documento de identificacion,
coincida con el aqui registrado. El certificado de Antecedentes Disciplinarios expedido por la Personeria de Bogota D.C.,
contiene las anotaciones de sanciones e inhabilidades disciplinarias que reporten las Entidades Distritales y las
dependencias de la Personeria de Bogota D.C., con atribuciones Disciplinarias.

ADVERTENCIAS:

* El certificado de antecedentes disciplinarios ordinario debera contener las anotaciones de las sanciones o inhabilidades
que se encuentren vigentes (Inciso 3°, articulo 238 - Ley 1952 de 2019).

* Cuando se trate de nombramiento o posesién en cargos que exijan para su desempefio ausencia de antecedentes, se
certificaran todas las anotaciones que figuren en el registro, en el certificado de antecedentes disciplinarios especial
(Inciso 4°, articulo 238 - Ley 1952 de 2019).

* Tres 0 mas sanciones disciplinarias en los Gltimos cinco (5) afios por faltas graves o leves dolosas o por ambas,
constituye inhabilidad para desempefiar cargos piblicos. Esta inhabilidad tendra una duracion de tres (3) afios contados a
partir de la ejecutoria de la tltima sancién, (numeral 2°, articulo 42 - Ley 1952 de 2019).

* Certificado expedido de conformidad con el numeral 5, articulo 102 del Decreto Ley 1421 de 1993, articulo 238 de la Ley
1952 de 2019, numeral 4.5, articulo 16 y numeral 6, articulo 21 del Acuerdo Distrital 755 de 2019,

* Para todos los efectos esta certificacion debe ser complementada con la expedida por la Procuraduria General de la
Nacion.

* Certificado expedido sin costo alguno.

E

VICTOR JULIO URIBE GOMEZ,
- Jefe Oficina Asesora Juridica



' Codigo: FOR-TH-125
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: FORMATO AUTORIZACION CONSULTA -
ALCALDU MAYOR INHABILIDADES POR DELITOS SEXUALES CONTRA | Fecha Memo 12021032133 ~
— NINOS NINAS Y ADOLESCENTES | 25/10/2021
, Pagina: 1de 2

identificado (a) con

El (La) suscrito(a) Em'\\oc*\ H]Cu\'\ nel
CC.J/ CE/ PP No. _H6 J66920 expedida(0) en _ZymamosC
autorizo libre, expresa e inequivocamente, y exclusivamente para los fines y en los términos

senalados en la Ley 1918 de 2018 reglamentada por el Decreto 753 de 2019, ala Secretaria
Distrital de Integracién Social, a consultar mis datos personales en el registro de
inhabilidades por delitos sexuales cometidos contra personas menores de edad que
administra el Ministerio de Defensa-Policia Nacional de Colombia, de manera previa a mi
eventual vinculacion laboral, contractual o legal y reglamentaria y, de llegarse a formalizar,
cada cuatro (4) meses a partir del inicio de la misma y mientras se encuentre vigente.

Asi mismo, declaro que he sido informado(a) de forma clara, suficiente y conozco que la
recoleccidn y tratamiento de mis datos se realizara de conformidad con la normatividad

vigente sobre proteccion de datos personales.

“Tratamiento de datos personales: Los datos personales aqui consignados tienen caracter
confidencial, razén por la cual es un deber y un compromiso de los asistentes y de la
Secretaria Distrital de Integraciéon Social no divulgar informacion alguna en proposito
diferente a la de este registro so pena de las sanciones legales a que haya lugar de acuerdo

con la Ley 1581 de 2012 y Decreto 1377 de 2013.”

Se suscribe en la ciudad de GCRU-LC{ el dia o9 () de
Fovavo de 20 2¢.
Firma j““’l@“ﬂﬂ
l I
Nombre Em:\ocn Hlar X'{ﬂ!'] H?.
Cédula Y6 366-OLO






CONSULTA EN LINEA DE INHABILIDADES DE QUIENES HAYAN SIDO CONDENADOS POR
DELITOS SEXUALES COMETIDOS CONTRA MENORES DE 18 ANOS

La Policia Nacional de Colombia informa:

Que siendo las 22:24:44 horas del 09/02/2026, el ciucadano identificado con cécula de ciudadanfa No. 46366020,
Apellidos y Nembres MARTINEZ MENDEZ EMILSEN

NO REGISTRA INHABILIDAD

La presente consulta se tendrd en consideracidr por la entidad o ernpresa ASOCIACION PROFESIONALES DE
COLOMBIA , con NIT 830107985-1 y su utliizacién es exclusivamente dentro del proceso de seleccion al cargo, oficio o
profesién, en cumplimiento de la Ley 1918 del 12/07/2018 “por medio de la cual se establece el régimen de
inhabilidades a quienes hayan sido condenados por delitos sexuales cometidos contra menores, se crea el registro de
inhabilidades y se dictan otras disposiciones”y su Decreto Reglamentario 753 del 30/04/2019 “por medio del cual se
reglamenta la Ley 1918 de 20718, con observancia de las Leyes 1581 del 17/10/2012, 1712 del 06/03/2014 y demas
normatividad rectora frente al tratamiento de datos.

https://irhabilidades.pelicia.gov.co:8080/consulta
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EMILSEN MARTINEZ

Teléfono mdvil: 3212289664
Teléfono alterno: 3222641758
Email: emilse382008@hotmall.com

DATOS PERSONALES

NOMBRE Y APELLIDOS: EMILSEN MARTINEZ MENDEZ
DOCUMENTO DE IDENTIDAD: C.C 46366020

FECHA DE NACIMIENTO: 22 DE MAYO DEL 1870
LUGAFR DE NACIMIENTO: Socorrg, Santander
ESTADO CIVIL: Soltera

COUDAD: Bogots, Cundinamarca

DIRECCION RESIDENCIA: Calle 131 §1072-08

E-MAIL: emilse322002@hotmail.com
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servicial
UT ALTMENTACYCN SERVICIAT,
CONTRATO 5974 DEL 2015

=L SUSCRITC GERENTE DE GESTION HUMAMS DE LT SERVICIAL

Que el (Ia) sefior(a) MARTINEZ MEMDEZ Spit SEN, ldentificadoa; on cedufz de
Cludadanfa C.C. 46356020 en calisac ds ir abajador{a) astuvs vi.wilalels) <
nuesira empresa mediants coniraic Par Qbra o Labor, dssempc.,.awc el wargo de
MANIPULADOR DE ALIMEXNTOS
Histérico de vinculacién laboral,
(_"\. ‘
i - : ==
{ e Enero del 208 AN 17 dle Jevio il 3075
[ 1 de Enero de] 2 . Hacmel &f' |
Se expide a solicitud dej INTERED 556 sn Bogoid 0.0, g los @iz {17) Jdias del
mes de Julio del 2021, .
Cordialments,
W 5%%,‘51
é.,ln"‘? ;Q-?w':;v":.
— —T . — e — b —
; LUZ ANGELA ‘*laﬂi DO RURILLD ima dei Trabajador
Gerente de Talento Humano C.C.

C.C. Félder empleado

Carrera 127 No. 22 G~ Fopiudn /s ,a,..a.;s;sg?* sty 323
z2xlilan namsing _@Sv’ﬂﬂfaf com A3
o Epnrd D0 - Colofmbia
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Y EN SU NOMBRE EL

COLEGIO CELCO

JORNADA NOCTURNA
SOGAMOSO - BOYACA

AUT_O}:{IZADO' POR EL DEPARTAMENTO DE BOYACA - SECRETARIA DE
EDUCACION - _M_EDIANTE RESOLUCION No. 000392 DEL 16 DE MAYO DE 1991

CONFIERE A

mlﬂarhncz‘mmdcz

IDENTIFICADOCON- E.6= No 4/2.342.05%  DE €rasrme

EL TITULO DE -

CODIGO: .. /%
PARTIDA

No 554566




COLECIO ﬁqjﬁq QECI (53] f.'{%ﬂfm T CoL s i
CELLD” SOCAMOSO

Fducacicr 1, niegral, Mental, Fisica, Socialy Rebginea

=1 i No. DANE 3157500008114
Inscripeibn  Secrstaria  de Educacién 106 RS. APROBACION No. 4384 44 16 4

reanieron con el fin de formalizar i gradnacion de los samzics de i Zads, i
Rectora y Secretaria del Colegic “CELCO” de Sogamicss, Institscitn Sdvads
@probada en el nivel de Educacién Media Vocacibnal Acadmica 7 Antodzada sar 4
Ministerio de%czciénﬁadanalparaatorgarelﬁtﬂodem.ﬁmlé
Modzlidad “ACADEMICA HOCTURAL”, MEDIANTE RESCLOCIH® %, sonzoz
DEL 16 DE MAYO DE 1991, emanada de Iz Secretaria de Educaciin de Seyacs.

Comprobada la situacisn Legal y Académica de cada vmo de los afumnce gqne
Carsaron y zprobzron los estudios correspendientes al aivel de Edncacién Media
Vocacional, procedis a ctorgar el Tulo de:

= =

BACHILLER ACADEMICO

Al g;;adlla,do czyos Apellidos, Nombres 7 Documents de identidzd 2= relacionan =
continuzcion;

MAPTINEZ MENDEZ ENILSEN C.C. No. 48.386,020 DE SOCAMOSS

Es fiel copia tomadz del Acta de G-rac}uaciénﬂo. D10 del 03 de Diciembre de 1948,
que consta de 36 ammnos graduados y comienza con el nombre de: ACOSTS

MENDCZA LUISAEDITH y cierrz'con el de: VIERA PASMING HENCET.
FmadayaeﬂadaporJOSEmom AVALA NINO fRac‘ior} ¥ MERY M. MORERC

DE ALPONBO (Secretasiz).

Se expide en Sogamoso, a los veintidss (22) dias del mes deMc::nbr.-. de dos mil
trece (2612} . 3 e

768 de P]ana. g’.c. 6. 463 de Sogamoss
Secretaria .
\ . - —e

Calfe 2006 w4 2 =
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REGIONAL DISTRITO CAPITAL
CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO Y ALIMENTOS

- AGTADE GRADO

No'Y FECHA REGISTRO 46314784 - (410912018

L SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
|  CONSDERANDG

Que: EMILSEN MARTINEZ MENDEZ, Con Cedula de Ciudadania No, 46366020

CUMPLIO SATISFACTORIAMENTE LOS REQUISITOS AC@DEWCOS EXIGIDOS POR EL SENA, RESUELVE
OTORGARLE EL TITULO DE:

TECNOLOGO EN C-OANTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS

En constancia de o znteror se ima a preseate en Bagotd,  los huave () dias del mes ce sepfiembre d dos mitdiechnteve (2019)

Firmado Digitalmente por

CARLOS ALBERTO BARON SERRANO N
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE : i' )
Autenticidad del Documento e i
Bogola - Colombiz oy

CARLOS ALBERTO BARON SERRANO
Subdirector CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO Y ALIMENTOS
REGIONAL DISTRITO CAPITAL

. . P 5 f1.co, baio el
La auteaticidad de este documento puede sec vesificade =1 el registco'electrazico que s¢ encuentrz e la pégine web Lttn://eectificados.sena.ecn.2a, Ba

mimero 5406C01494849CC46366020A.
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REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de
Aprendizaje SENA

En Cumplimiento dé la Ley 119 de 1994 y en atencidn a que /

EMILSEN MAR

Con Cedula de Ciudadaria No. 46366020

Curso y aprobé el programa de Formacién Profesional Integral
y cumplio con las condiciones requeridas por la entidad, le confiere el

Titulo de -

TECNOLOGO EN
CONTROL BE CALIPAD DE ALIMENTOS

En testimonio de lo anterior, se firma el presente Titulo en Bogotd,
a los nueve (9) dias del mes de septiembre de dos mil diecinueve (2019)

Firmado Digitalmente por
CARLOS ALBERTO BARON SERRANO =
.SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - ,_
Autenticidad de! Documento \\ e o

Danats | Calamhis









SaludTotal .

BOGOTA, Febrero 9 de 2026
Senora:

MARTINEZ MENDEZ EMILSEN
CC. 46366020 -0

Ciudad

Ref: M-PYGA-F065. SOLICITUD INFORMACION - AFILIACION SALUD TOTAL EPS S.A.

En relacion con el asunto de la referencia, y atendiendo su solicitud, nos permitimos informarle que a la fecha de
expedicion de la presente comunicacién consta en nuestra base de datos que su afiliacion al régimen contributivo de
Salud Total EPS S.A. se realizé a partir de Julio 29 de 2015. Los usuarios inscritos en su afiliacién son:

Estado_Afilia | Fecha_de_desafilia
Nombre Documento Tipo | Afiliacién fiemicBam_A Parenlesco = Estado_Actual Discapacidad
ot nt clén clén_EPS
MARTINEZ "
.20 VIGENT Ninguna

MENDEZ EMiLsEn | 16386020 c Jul-29-2015 | 53 26 |COTIZANTE IGENTE
GIL ESPITIA

i =15 NO V Jul-5-2008 Desafiliado por Mora | Ninguna
CARLOS ANTONID | 2822765 c Mar-1-2005 a2 0 |COMPARERO(A) IGENTE p

De acuerdo con Ios registros de la base de datos, su grupo familiar presenta la siguiente relacién laboral:

Razon_social_del_aportante Usuarlo_en_conlralo Tipo_de_conlralo Eslado_de_contralo

COMPANY SERVICE FOOD LTDA 46366020 Depandiante (CERRADO
COMPANY SERVICE FOOD LTDA 46366020 Dependi CERRADO
CONSORCIO INTEGRACION MCD SOCIAL 46366020 Dy dienle CERRADO
CONSORCIO INTEGRACION O 46366020 Dependiente CERRADO
CONSOrCIo Senvir 46366020 Dependiente VIGENTE

CONSORCIO SUPERLOGISTICA BOGOTA 46366020 Dependiente (ICERRADO
UNION TEMPORAL ALIMENTACION SERVICIAL 46368020 Dependiente (CERRADO
UNION TEMPORAL NATURA 46366020 Dependiente (CERRADO
UNION TEMPORAL NUTRIR SDIS DOS MIL DIECISEIS (46366020 Dependienle (CERRADO
UT INTEGRACION O 46366020 Dependiente (CERRADOD

CARTA NO VALIDA PARA TRASLADO

En Salud Total apreciamos la confianza que usted ha depositado en nosotros y esperamos que usted y su familia
contintien disfrutando de nuestros servicios de salud con Calidad total. Cualquier informacién adicional, con gusto
sera atendida por el personal de servicio al cliente de la sede administrativa de su ciudad, o puede comunicarse con
nuestra linea gratuita 018000 1 14524 a nivel nacional o en Bogota al teléfono 4854555,

Cordialmente,

Gerencia de Operaciones Comercial
SALUD TOTAL EPS S.A.

Elaboré: Servicios en Linea
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ECOFAMa»

LABORATORIO CLINICO

PACIENTE: MARTINEZ MENDEZ EMILSEN

IDENTIFIACION: CC4666020 SOLICITUD:

EDAD/SEXO: 55 Afios 8 Meses 21 Dias /[ F

FE. NACIMIENTO: 22/05/1970

TELEFONO: 313 8680893 MEDICO:

SEDE: ECOFAM SANTA BARBARA ENTIDAD:
Examen Resultado

MICROSCOPIA

CENTRO MEDICO ECOFAM SAS
NIT. 901.409.701-0
CALLE 27 SUR # 19B-52
TEL:3215113713 - 3661359
LABORATORIO@ECOFAM.COM.CO

EXAMENES DE MANIPULACION DE ALIMENTOS (KOH DE UNAS,
COPROLOGICO, CULTIVO DE GARGANTA)
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KOH) NEGATIVO
Método: MANUAL

NO SE OBSERVAN ESTRUCTURAS MICOTICAS EN LA MUESTRA ANALIZADA
FROTIS CULTIVO FARINGEO

Muestra: Frotis de garganta (orofaringe)
Tincién: Gram

Hallazgos microscopicos:

Flora bacteriana orofaringea habitual. Predominio de cocos Gram positivos.
Ausencia de bacilos Gram negativos patégenos.

No se observan estructuras micéticas ni microorganismos de relevancia clinica.

INTERPRETACION
Frotis faringeo dentro de limites normales, sin evidencia microbioldgica de infeccidn activa.
Hallazgos compatibles con flora comensal orofaringea.

\

Reportado: 12/02/2026 3:33:00p. m.
Responsable: Dra. Karen Lorena Castafieda Vargas

Bacteridloga y Laboratorista Clinico.
Colegio Mayor de Cundinamarca
TP: 1013652576

PARASITOLOGIA

COPROLOGICO

Método:

MANUAL

ANALISIS MACROSCOPICO

COLOR: CAFE
CONSISTENCIA: BLANDA
ANALISIS MICROSCOPICO

FLORA BACTERIANA: NORMAL
LEUCOCITOS: 0-2 XC
ERITROCITOS: 0-2 XC
GRASAS NEUTRAS: +
PARASITOS INTESTINALES COPROLOGICO

NO SE OBSERVAN: PARASITOS INTESTINALES EN LA MUESTRA ANALIZADA

Reportado: 12/02/2026 3:33:00p. m.
Responsable: Dra. Karen Lorena Castafieda Vargas

Bacteridloga y Laboratorista Clinico.
Colegio Mayor de Cundinamarca
TP: 1013652576

FECHA SOLICITUD:
FECHA IMPRESION:

o
o e

= el

RESULTADOS DE

EXAMENES

2120038

CLAVE: b6e4

2120038
12/02/2026 9:38:00a. m.

PARTICULAR
COFAM SANTA BARABARA
Unidades Valores de Referencia

Paaina 1 de 1

* La interpretacion del resultado de sus examenes corresponde exclusivamente al médico *

Calle 27 Sur # 19B - 52 TEL:3215113713 - 3661359 laboratorio@ecofam.com.co

Preliminar

VIGILADO SU

Corai

JEAmAS R

persalud v


http://ecofam.atheneasoluciones.com:443//Reportes/Laboratorio/IREPReporte/IREPGrafica/65899/83
http://ecofam.atheneasoluciones.com:443//Reportes/Laboratorio/IREPReporte/IREPGrafica/65899/1398
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@ EDUCACION.ALIMENTARIA.
EDUIN ANTONIO IBANEZ

NIT 80747415 -0

CERTIFICADO ASISTENCIA CURSO DE MANIPULACION DE
ALIMENTOS

Segun lo establecido en la resolucion 2674 de 2013 capitulo Illarticulo 12, 13 y 36,
en la ciudad de Bogota D.C. MARTINEZ MENDEZ EMILSEN cedula de ciudadania
46.366.020 asistio a la capacitacion en higiene alimentaria“y buenas practicas de
manipulacion de alimentos los dias 07 y 08 de febrero del'2026 con una intensidad
de diez (10) horas, de acuerdo con los reglamentos'y la normatividad legal vigente
se certifica y se da constancia de la participacion-al curso en BPM y buenas
practicas de manipulacion de alimentos, este.documento tiene valides por un (1)
ano a partir de la fecha de expedicion.

De acuerdo con lo anterior el presente certificado se expide a los 10 dias del mes
de FEBRERO del afo 2026.

Atentamente,
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Eduin Antonio Ibanez

Ingeniero de Alimentos.
Diplomado en Sistema de Gestion de la Inocuidad
y del Ambiente para el Sector Alimentario.
Licenciado en Ciencias Naturales y Educacion
Ambiental.
Email educacion.alimentaria.01@gmail.com
CERTIFICADO — 001758-46366020



E\ EDUCACION.ALIMENTARIA.

CERTIEICADO DE CAPACITACI(:)NI EN HIGIENE Y BUENAS
PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

EN CUMPLIMIENTO DEL ARTICULO 12 DE LA RESOLUCION 2674 DE 2013

Programa de capacitacion continua de 10 HORAS

CERTIFICA A: MARTINEZ MENDEZ EMILSEN
CC: 46.366.020 ;

FECHA DE EXPEDICION: 10/02/2026

FECHA DE VENCIMIENTO: 10/02/2027

CAPACITADOR
EDUIN ANTONIO IBANEZ INGENIERO DE ALIMENTOS

EDUCACION.ALIMENTARIA.
CERTIFICADO MANIPULACION DE ALIMENTOS
Programa de capacitacién continua de 10 HORAS
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CAPACITADOR

PLAN DE CAPACITACION
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CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES DIA 1 DIA 2 DIA 2
MODULO ACTIVIDADES TIEMPO 8AM 12PM | 9AMAI12PM | 1PMA4PM
EVALUACION INICIAL 10MINUTOS | g:00 A. M.
CONCEPTOS QUE ES UN ALIMENTO 20 MINUTOS | g:10 A, M.
NORMATIVIDAD RESOLUCION 2674 DE 2013 S0MINUTOS | g:30 A. M.
CHARLA REQUISITOS BASICOS MANEJO SEGURO
DE LOS ALIMENTOS 35 MINUTOS | g50 A, M.
1 RECESO 5 MINUTOS 9:55 A. M.
TALLER INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS 30 MINUTOS | 10:00 A. M.
VIDEO Y PRESENTACION METODOS DE
CONSERVACION SOMINUTOS | 10:30 A M.
INTRODUCCION Y BPM 60 MINUTOS | 11:00 A. M.
CIERRE MODULO
CONCEPTOS Y EJEMPLOS MICROORGANISMOS Y
SU CLASIFICACION 60 MINUTOS 9:00 A. M.
DEFINICIONES ETA Y CLASIFICACION 60 MINUTOS 10:00 A. M.
TALLER INFECCIONES - INTOXICACIONES
2 ALIMENTARIAS 30 MINUTOS 11:00 A. M.
VIDEO - CHARLA MAGISTRAL - RESPUESTA A
PREGUNTAS S0 MINUTOS 11:30 A. M.
CIERRE MODULO 12:00 P. M.
CONCEPTOS - TALLER PRACTICO TIPOS DE
CONTAMINACION 30 MINUTOS 1:00 P. M.
CHARLA - EJEMPLOS - ACTIVIDAD LUDICA 30 MINUTOS 1:30 P. M.
3 CONCEPTOS - TALLER - ACTIVIDAD LUDICA PLAN DE 110
SANEAMIENTO BASICO MINUTOS 2:00 P. M.
EVALUACION FINAL 10 MINUTOS 3:50 P. M.
CIERRE MODULO Y ACTIVIDADES
METODOLOGIA TEORICA — PRACTICO
OBJETIVO POR MODULO | INTENSIDAD
MODULO 1
Conceptos basicos alimentos y su correcta manipulacion: Determinar conceptos sobre 3 HORAS
alimentos su clasificacion, requisitos basicos en el manejo seguro de los alimentos e
identificar métodos para garantizar la inocuidad de los alimentos.
Practicas del personal manipulador de alimentos: Conocer las buenas practicas de 1 HORA
manufactura, tratamiento de los alimentos, habitos durante la manipulacién de alimentos,
identificar requisitos del personal manipulado.
MODULO 2
Microorganismos: Identificar los diferentes microorganismos que ponen en riesgo la 1 HORA
seguridad de los alimentos, crecimiento de los microorganismos, y conocer variables que
inciden en la contaminacion microbiana en los alimentos.
Enfermedades trasmitidas por alimentos: Conocer los factores que ocasionan una ETA 2 HORAS
y como evitarla analizando los factores claves que ponen en riesgo la seguridad
alimentaria, identificar cuales son las temperaturas de seguridad para cada proceso al que
se expone un alimento.
MODULO 3
Contaminaciéon de los alimentos: Conocer lo riesgos a los que estan expuestos los 1 HORA
alimentos, tipos de contaminacion, causas y fuentes, como también identificar las practicas
incorrectas.
Plan de saneamiento basico: Comprender los diferentes programas que componen un 2 HORAS
plan de saneamiento de igual forma conocer los requisitos que requiere cada uno de ellos.




PLAN DE CAPACITACION EN HIGIENE Y BUENAS PRACTICAS DE

MANIPUACION DE ALIMENTOS

PROGRAMA DE CAPACITACION
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MODULO

TEMAS ESPECIFICOS

DURACION EN
MINUTOS

DiA/ HORARIO

TIEMPO
ESTIMADO

- Conceptos qué es un Alimento.

Los alimentos . z, .
- Clasificacién de Alimentos.

20 minutos

Normatividad vigente para la manipulacion de los

Introduccioén a la resolucion 2674 de 2013.

alimentos Requisitos.

60 minutos

CONCEPTOS BASICOS
ALIMENTOS Y SU
CORRECTA MANIPULACION

Requisitos basicos en el manejo seguro de alimentos

- Compra de materia prima.

- Transporte.

- Almacenamiento.

- Rotacién de alimentos (Sistema PEPS).
- Conservacion.

- Alimento terminado.

40 minutos

Definicién, métodos para garantizar la

Inocuidad de los alimentos ) : N
inocuidad de los alimentos.

30 minutos

- Tratamientos fisicos y tratamientos quimicos.
Métodos de conservacion - Congelacion.
- Refrigeracion.
- Coccion.

30 minutos

PRACTICAS DEL PERSONAL
MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Précticas de higienes personal.

Elementos de proteccion personal.

Habitos durante la manipulacién de los
alimentos.

Protocolo lavado de manos.

Condiciones seguras de higiene en areas
donde se manipulan los alimentos, protocolo de
limpieza v desinfeccion.

Tratamiento de alimentos.

Buenas Practicas de Manufactura

Manejo y disposicién de residuos.

Beneficios de una buena practica higiénica de
los alimentos.

60 minutos

07 DE FEBRERO DE 2026

8:00 AM A 12:00 PM

4 HORAS

Definicién y clasificacion, los microorganismos

- Variables que incide en el crecimiento de los
microorganismos en los alimentos.

MICROORGANISMOS

- Fuentes de transmision v proliferacion.

Contaminacién microbiana en los alimentos . . - .
- Microorganismos indicadores y patdgenos.

60 minutos

- Infecciones.
- Intoxicaciones.
- Toxi-Infecciones.

Definicién de ETAs clasificacion

60 minutos

ENFERMEDADES
TRANSMITIDAS POR
ALIMENTOS

- Bacterias.
- Parasitos.
- Hongos.

- Virus.

Infecciones alimentarias

- Quimico.

Intoxicaciones alimentarias .
- Toxinas.

30 minutos

Factores y sintomas que pueden generar una ETA

- Riesgos v contaminacién.
- Cuadro clinicos.

30 minutos

08 DE FEBRERO DE 2026

9:00 AM A 12:00 PM

3 HORAS

CONTAMINACION EN LOS

- Contaminacion fisica.

- Contaminacién quimica.

- Contaminacion biolégica.
- Contaminacién cruzada.

Tipos de contaminacién

30 minutos

ALIMENTOS

- Fuentes o condiciones.
Causas de contaminacion - Précticas incorrectas durante la manipulacién.

- Medidas preventivas.

PLAN DE SANEAMIENTO
BASICO

30 minutos

Programa de Limpieza y Desinfeccion.
Programa de Control de agua Potable.
Programa de Control de Plagas

Programa de Manejo de Residuos Sdlidos y Liquidos.

120 MINUTOS

08 DE FEBRERO DE 2026

1:00 PM A 4:00 PM

3 HORAS

TOTAL TIEMPO ESTIMADO PARA LA CAPACITACION 10 HORAS

Se implementa una metodologia de formacion significativa donde se tratan temas y conceptos claros de buenas practicas de manipulacion de alimentos para el desarrollo de sus funciones cumpliendo con la normatividad vigente y
teniendo en cuenta la resolucién 2674 de 2013 Capitulo 11l Personal Manipulador de Alimentos, articulo 12 Educacién y Capacitacién. El plan de capacitaciéon debe ser de por lo menos 10 horas al afio.

DATOS DEL CAPACITADOR

NOMBRE
EDUIN ANTONIO IBANEZ
NIT 80747415-0

CORREO: educacion.alimentaria.01@gmail.com
TELEFONO 3014300528
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LICENCIADO EN CIENCIAS NATURALES Y EDUCACION AMBIENTAL

DIPLOMADO EN SISTEMA DE GESTION DE LA INOCUIDAD Y DEL AMBIENTE PARA EL SECTOR ALIMENTARIO
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1.

PROGRAMA DE CAPACITACION CONTINUA EN MANIPULACION DE
ALIMENTOS Y (BPM)

INTRODUCCION

Las buenas p de mar tura son la de consumir alimentos sanos
¥ segurcs, por ende, toda perscna que labore como manipulader de alimentos debe
ser entrenado en practicas, procesos y proteccion de los alimentos dispuestos v
expendidos al consumider, es responsabilidad cumplir con los debidos procesos,
practicas higiénicas de vigilancia y monitoreo como también tomar las medidas
cormrectivas cuando un alimento se encuentra en riesgo donde se vean afectadas
sus caracteristicas.
Todas las personas gue realicen o desarrollen actividades de manipulacion de
alimentos deben contar con formacién en principios de buenas practicas de
tura, educacion practicas correctas para la higiene de los
alimentos con el fin de proteger la salud publica y 1a calidad de los alimentos frente
al consumidor, de igual forma prevenir el dafio, deterioro y la contaminacion de los
alimentos cuando estos involucran procesos de transporte, almacenamiento,
produccion, preparacion o distribucion en establecimientos o empresas de la
industria alimentaria.

Seguin o dispuesto en la resolucion 2674 del 2013, capituio 3, articulo 12. Educacion
¥ capacitacion.

2. OBJETIVOS

* Conoccer temas y requisites relacionados sobre el manejo seguro de los
alimentos.

» |dentificar los diferentes métodos de conservacion para los alimentos.

= Capacitar y educar a & manipulador de alimentos en las BPM (Buenas
Pracficas de Manufactura).

= Implementar sistemas de almacenamiento para los alimentos (PEPS)

= |dentificar tipos de efiquetado y rotulado de los alimentos

« Garantizar la inocuidad de los alimentos durante procesos de elaboracion,
produccion y distribucion.

= |dentificar factores y riesgos a los que esta expuesto un alimento v que pueda
ocasionar una ETA (Enfermedad de Trasmision Alimentaria).

= |dentificar las posibles causas y fuentes de contaminacion que ponen en
riesgo la seguridad alimentaria.

* Conocer sobre el plan de saneamiento e identificar sus programas y la
importancia de su implementacion.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA: Son los principios basicos v
pracficas generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para
consumeo humano, con el objeto de garantizar que los productos se fabriquen
en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a
la produccion. i
DESINFECCION-DESCONTAMINACION: Es el tratamiento fisicoquimico o
bioldgico aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el
fin de destruir las células vegetativas de los microorganismos que pueden
ocasionar riesgos para la salud publica y reducir sustancialmente el nimero de
otros  microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte
adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS: Son el conjunto de mediada preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en
cualquier etapa de su manejo.

LIMPIEZA: Es el proceso de eliminacion de residuos de alimentos u otras
materias exirafias e indeseables.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona que interviene
directamente, aunque sea en forma ocasional, en las aclividades de
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, fransporte
v expendio de alimentos.

(Res. 2674 de 2013, titulo 1, articulo 3).

CONTAMINACION BACTERIANA

Los microorganismos, también llamados gérmenes o microbios, son seres vivos
microscopicos de formas muy variadas y se clasifican en bacterias, virus,
hongos y levaduras, son tan pequefios que son invisibles al ojo humano.

Los microorganismos se encuentran en todos lados: en el agua, en el suelo,
sobre y dentro de las personas y los animales.

Dentro de los microorganismos gue encontramos e los alimentos, existen
algunos que, si bien lo alteran afectando su color, sabor, olor o aspecto, no
resultan nocivos para la salud del consumidor; incluso pueden estar en los
alimentos sin cambias sus caracteristicas.

Los microorganismos pueden actuar de dos maneras:

Produciendo una INFECCION ALIMENTARIA: Cuando una persona ingiere
alimentos que contengan microorganismos patégenos, estos enfran al
organismo, proliferan y causan qaﬁos_

Produciendo una INTOXICACION ALIMENTARIA: El microorganismo forma
una o varias toxinas ya sea en el alimento o una vez enira al organismo y se
genera una enfermedad debido a la hacino de las toxinas. (Baggini. (2021). Las
buenas practicas en la industria de los alimentos, Seguridad alimentaria).

+ ENFERMADADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS

Se producen por consumo de alimentos que contienen organismos patégenos o
sustancias nocivas en cantidades suficientes que afectan la salud del consumidor.
También conocidas como ETA llamadas asi porque el alimento actia como
vinculo en la trasmision de organismos, estas causada por la ingestion de
alimentos o aguas contaminados, la ETA pueden manifestarse a través de
infecciones, intoxicacionas o toxiinfecciones. Un brote Eta se produce cuando dos

)

3. ALCANCE

La formacion va dirigida a todo personal que labore en establecimientos o empresas
donde se manipule, transporte, almacene, prepare, produzca, comercialice o tenga
contacto directo con los alimentos, el cual permita aplicar sus conocimientos vy
habilidades en higiene, manejo y manipulacion de alimentos para de esta forma
cumplir con los reglamentos y la normatividad legal vigente.

4. RESPONSABILIDADES

+ FEs responsabilidad del manipulador de alimentos cumplir con los
lineamientos de este programa de capacitacion.

= Las personas que desempefien funciones de manipulacion de alimentos
deben cumplir y asistir a las capacitaciones programadas sobre BPM.

* Realizar la capacitacion es responsabilidad del profesional ingeniero de
alimentos con fundamentos y conocimiento propio del tema que cumpla los
requisitos de la resolucion 2674 de 2013.

= El programa debe contar con un plan de capacitacion y cronograma gue
garantice la formacion continua de minimo 10 horas al afio.

5. CONCEPTOS BASICOS
DEFINICIONES

e ALIMENTOS: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que digerido
aporta al organismo humano los nutrientes y la energia necesarios para el
desamollo de los procesos bioldgicos. Quedan incluidas en la presente
definicion Ias bebidas no alcohdlicas, y aguellas sustancias con que se sazonan
algunos comestibles y que se conocen con el nombre genérico de especia.

» ALIMENTO ALTERADO: Alimento que sufre modificacion o degradacion,
parcial o total, de los constituyentes que le son propios, por agentes fisicos,
quimices, o biologicos.

+ ALIMENTO CONTAMINADO: Alimento que contiene agentes yfo sustancias
extrafias de cualquier naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en
las normas nacienales, o en su defecto en normas reconocidas
internacionalmente. 3

« ALIMENTO DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA: Alimenio que. en
razon a sus isticas de composicion especialmente en sus contenidos
de nutrientes, agua y PH, favorece el crecimiento microbiano vy, per
consiguiente, lquier deficiencia en su p , manipulacién, conservacion,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion, puede ocasionar
trastomos a la salud del consumidor.

« ALIMENTO PERECEDEROQ: El alimento que, en razon de su composicion,
caracteristicas fisico-guimicas y bioldgicas, pueda experimentar alteracion de
diversa naturaleza en un tiempo determinade y que, por lo tanto, exige
condiciones especiales de proceso, conservacion, aimacenamiento, transporie
y expendioc.

0 mas personas sufren una misma enfermedad después de consumir el mismo
alimento. (Baggini. (2020). Enfermedades transmitidas por los alimentos,

Seguridad alimentaria).

METODOLOGIA

Para el proceso de formacion |a metodologia adoptada es de tipo tedrico practico y
virtual con énfasis en educacion significativa que permita a los participantes recibir
el conocimiento por medio de charlas y material audiovisual, también apoyado con
material autodidactico, estd capacitacion se divide en 3 sesiones, cada una con un
médulo de acuerdo al cronograma de actividades, finalmente la validacion de los
conocimientos adquiridos se realizara mediante una evaluacion con la finalidad de
dar cumplimiento a la jornada destinada para el curso de higiene y buenas practicas
de manipulacion de alimentos. Se realiza segun los lineamientos de la resolucion

2674 de 2013,

DURACION

El programa determinado por el plan de capacitacion serd de 10 horas, dividido en
tres madulos, modulo 1 con una duracion de 4 horas v madulos 2 v 3 con una
duracion de 3 horas, la informacion requerida y evidencia de participacion al curso
quedara consignado en la planilla de asistencia el cual tiene como informacion

fecha, temas, responsable y asistentes.

DESARROLLO DE ACTIVIDADES

Ingreso al lugar o sitio destinado para la capacitacion.

Charla magistral orientado al tipo de empresa, institucion o establecimiento.
Uso de material audiovisual.

Entrega de material como apoyo a la capacitacion.

Respuesta de peguntas e inquietudes de los participantes.

Evaluacion escrita al finalizar el programa.

Entrega de soportes y cerificado de asistencia al curso.
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EVALUACION INICIAL CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

NOMBRE: Emiloen  tlan Linet ™ FECHA 07 DE FEBRERO DEL 2026

1. Que entiende por Buenas Practicas de Manufactura.
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2. Una enfermedad de transmision alimentaria se define como

A. Una enfermedad transmitida por otra persona.
B. Una enfermedad transmitida por cualquier alimento.
Una enfermedad transmitida por un alimento contaminado.

D. Una enfermedad sin cura.

Si usted tiene una herida infectada en sus manos o presenta algun sintoma de enfermedad gastrointestinal 6
respiratoria y trabaja manipulando alimentos, usted debe:

Avisar a su jefe para que o reasigne a otra area donde no se manipule alimentos.

Presentarse a trabajar en el mismo puesto.
C. Tomarse un medicamento para sentirse mejor.
D. Colocarse una curita y seguir trabajando.

Metodo por los cuales el alimento puede mantenerse en buenas condiciones por mas tiempo, es deci

.Jn

su vida util.

Alteracion de alimentos.
Conservacion de alimentos,

C. Buenas practicas de proceso.

D. Mantenimiento preventivo de equipos.

Conocer la forma correcta de manejar los alimentos en forma higiénica es responsabilidad de:

(A) Todos los manipuladores de alimentos.
E. Solo el dueno del servicio de alimentos.

C. Solo de las auloridades sanitarias.
D. Solo de las personas que consumen los alimentos.

6. Los alimenlos de bajo riesgo son los que suelen almacenarse a temperatura ambie {
riesgo son los que, por sus caracteristicas, requieren conservarse en frio (Refrige
tiene clara esta diferencia clasifique los siguientes alimentos en bajo o alto rlesgo

r Aceite AR Poll
'___ Yogur | Carnes rojas Manzanas
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EVALUACION FINAL CURSO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS
NOMBRE: _'gm‘\bm tila J«In: g o1 I FECHA 08 DE FEBRERO DEL 2026

s requisitos sanitarios que deben cumplirse cuando se realizan

nd

1. Cudl es la resolucion vigente que establece [0
aclividades de fabricacion, preparacion, almacenamiento, transporte distribucion de los alimentos:

Q_L‘.‘;olt{d&t\ 2634 ¢ 2.013

2. Segun la normatividad vigente que requisitos debe tener un manipulador de alimentos

- Ce_;-\ﬂ(_c'cu.‘u‘:r\ maq[iC'C\ S ue QC‘QCL"‘\( comao dpq'o PAle  mani pula
alimeniod ) 3

e Cunco  dC manmpuladon d¢ alimen da>
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3. ¢Esimportante minimizar el crecimiento de los microorganismos en los alimentos? SI[I] NO_
JPoraus? _Cyee o aereion  d(\ climente C] pleviene
_p(_\t;a‘to:ao =

ieyoStqanismo>  elanden M ol
1Y)

4 Situacién o incidente en el que dos o mas personas presentan una enfermedad similar despues d
mismo alimento, y los andlisis epidemiologicos senalan al alimento como el origen de la
individuos afectados son un caso de).

A. BPM.
B. Contaminacion Cruzada,
Contaminacion Fisica.
D/ Enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

5 Diferencia entre limpieza y desinfeccion

A. Con la limpieza de destruyen los gérmenes y con la desinfeccion elimina:
Son la misma cosa no hay diferencia '
La limpieza es el retiro o eliminacion de suciedad o residuos y de

microorganismos.
D. Procesos que contribuye en reducir la limpieza y aumentar la presen

6. Los cuatro programas que establece la resolucion 2674 del 2013 (Pla
de limpieza y desinfeccién, programa de control integral de plagas
programa de abastecimiento de agua potable. VERDADERO O FALSO!
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